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Luxury
Hospitality 
Academy 

La scuola offre due percorsi formativi professionalizzanti
che mirano alla formazione del personale nei seguenti ambiti:
- Ristorazione alberghiera di lusso
- Ospitalità alberghiera di lusso

Italian Luxury Hospitality Academy collabora con i migliori 
professionisti del settore, al fine di offrire un team di formatori 
altamente specializzato, composto da Chef e Manager che ricoprono
posizioni di rilievo presso le più importanti strutture ricettive in Italia.

Un percorso formativo 
che prepara gli studenti 
all’inserimento lavorativo
nel mondo dell’Ospitalità di lusso.



I corsi 
di formazione

Ristorazione
alberghiera
di lusso

Ospitalità
alberghiera
di lusso

Il corso per imparare ad 
accostare il cibo in modo giusto 
e servire in maniera impeccabile.

Il corso per apprendere i modi
e le parole che generano rapporti,
che creano bellezza e interazione.



Come 
si svolgono
i corsi 

160 Ore di 
formazione

6 Mesi di Stage
retribuito

Al termine delle lezioni è previsto uno stage formativo retribuito 
di 6 mesi, in una delle prestigiose  strutture partner dell'accademia.
Lo studente avrà la possibilità di inziare un percorso professionale
volto all’inserimento lavorativo.

I Corsi sono composti da un modulo formativo specifico 
per ogni ambito e dei moduli formativi comuni. 
Il modulo formativo specifico ha una durata di 40 Ore. 
A seguire, per ogni corso, sono previsti dei moduli formativi comuni 
volti a completare il percorso, della durata di 120 Ore.  



I nostri 
Partners

Italian Luxury Hospitality Academy è la scuola scelta da prestigiosi 
marchi di lusso alberghieri che propongono un'opportunità di carriera 
agli studenti. Una volta terminati i corsi infatti, tutti gli studenti 
continueranno la formazione all'interno di uno dei nostri Hotel partner 
con uno stage remunerato della durata di 6 mesi.



A chi sono rivolti
i corsi di formazione

I Corsi sono rivolti sia a giovani diplomati e laureati con una buona 
conoscenza della lingua inglese, che siano fortemente motivati 
ad intraprendere un percorso di formazione indirizzato all’inserimento 
lavorativo nel mondo dell’Hotellerie di lusso.  
La selezione verrà svolta sulla base dei titoli di studio, tramite 
dei test attitudinali e colloqui individuali.



Il corso

Il corso per imparare ad accostare 
il cibo in modo giusto e servire in 
maniera impeccabile.

Ristorazione 
alberghiera 
di lusso



All’interno del corso potrai scegliere tra due moduli formativi 
o seguirli entrambi:

Cucina raffinata è il modulo formativo incentrato sulla cucina e la 
pasticceria che preparerà lo studente a gestire mansioni come quella 
di Executive Chef  e Pastry Chef.

Arte del servizio è il modulo per comprendere come relazionarsi 
con gli ospiti, la gestione e il funzionamento del servizio al ristorante, 
al bar e durante gli eventi in modo da preparare lo studente a 
ricoprire il ruolo di Manager nel settore food & beverage.

Cucina raffinata
(KITCHEN AND PASTRY)

Materie 
1. Le emozioni del gusto: 
la cucina raffinata
2. Pane e dolce
3. Crudo o cotto?
4. Il sapore della terra, 
i sapori delle stagioni

Materie 
1. Ristorante d’eccellenza.
Servire è l’arte suprema
2. Dal grappolo al calice.
Il sommelier
3. I momenti del ristoro
4. Andiamo al bar

Arte del servizio
(FOOD & BEVERAGE SERVICE)

I moduli formativi

Ristorazione 
alberghiera 
di lusso



Sequenze 
& Frequenze

Benessere 
& Armonia

Stage retribuito

Energia 
& Incertezza

Durata 40 ORE

Durata 40 ORE

Durata 6 MESI

Durata 40 ORE Durata 40 ORE

Durata 40 ORE

Cucina raffinata
(KITCHEN AND PASTRY)

Arte del servizio
(FOOD & BEVERAGE SERVICE)

MODULI FORMATIVI A SCELTA

MODULI FORMATIVI COMUNI

Il percorso formativo

Ristorazione 
alberghiera 
di lusso



Il corso per apprendere i modi
e le parole che generano rapporti,
che creano bellezza e interazione.

Il corso

Ospitalità
alberghiera 
di lusso



Arte dell’accoglienza
(FRONT OFFICE)

Materie 
1. Dal benvenuto all’arrivederci
2. Accoglienza gentile
3. Salus per Aquam
4. Le chiavi del successo

Materie 
1. A casa, lontano da casa
2. Suite
3. Disordine e ordine
4. Mi prendo cura di te. Il Butler

Cura degli ospiti
(HOUSEKEEPING)

I moduli formativi

Ospitalità
alberghiera 
di lusso

All'interno di questo corso, avrai la possibilità di scegliere 
tra due moduli formativi oppure di seguirli entrambi:

Arte dell’accoglienza è il modulo formativo incentrato sulle attività 
del reparto Front Office, che aiuterà a sviluppare al massimo
la vocazione e potenziare le capacità operative sul lavoro.

Cura degli ospiti modulo volto a preparare professionisti che 
vogliono intraprendere una carriera nel mondo dell'Housekeeping,
con materie incentrate sulle figure del Butler e dell’Housekeeping 
Manager.



Sequenze 
& Frequenze

Benessere 
& Armonia

Stage retribuito

Energia 
& Incertezza

Durata 40 ORE

Durata 40 ORE

Durata 6 MESI

Durata 40 ORE Durata 40 ORE

Durata 40 ORE

MODULI FORMATIVI A SCELTA

MODULI FORMATIVI COMUNI

Arte dell’accoglienza
(FRONT OFFICE)

Cura degli ospiti
(HOUSEKEEPING)

Il percorso formativo

Ospitalità
alberghiera 
di lusso



I moduli formativi comuni

In tutti i corsi dell’Accademia sono previsti tre moduli formativi
comuni che hanno l’obiettivo di fare emrgere da ogni studente
il meglio delle proprie attitudini.

Sequenze & Frequenze
è il modulo dedicato alla Comunicazione e all'Economia Aziendale, 
che include tematiche come la gestione della qualità e delle 
procedure operative, diritto civile e penale e il perfezionamento 
della lingua inglese.

Benessere & Armonia 
tratterà di benessere psicofisico, filosofia, semiotica, musica 
e teatro.

Energia & Incertezza 
è pensato per approfondire tematiche come la sostenibilità sociale 
e ambientale, lo sviluppo professionale, il marketing, la sicurezza 
sul lavoro e le risorse umane.

Competenze trasversali



“La scuola per scoprire, formare 
ed inserire giovani talenti nel settore 
alberghiero di lusso”

ILARIA VILLARI
Ha frequentato il corso
Ospitalità Alberghiera di lusso
Lavora al The Charles Hotel
di Monaco.

GABRIELE LICCI
Ha frequentato il corso
Ospitalità Alberghiera di lusso
Lavora presso il gruppo
Four Season Hotel

Mission e 
Storie di successo

RECEPTIONIST 
FOUR SEASON HOTEL

HOUSEKEEPING SUPERVISOR 
THE CHARLES HOTEL



Modalità di pagamento
e borse di studio

Sede dei corsi
dell’accademia

La nostra accademia nasce con l’obiettivo di formare talenti da 
avviare alla carriera nel mondo dell’ospitalità di lusso. 
Siamo sempre alla ricerca di giovani promesse e diamo valore 
all’autenticità delle persone, per questo abbiamo creato delle 
borse di studio ed un sistema di agevolazioni per dare ad ogni 
giovane motivato la possibilità di coltivare il proprio talento.
Le modalità di pagamento saranno concordate individualmente
in modo da agevolare la possibilità di iscrizione degli studenti.

L’attività formativa 
si svolge prevalentemente 
a Palermo, presso 
la prestigiosa sede 
del Grand Hotel Borsa
sito nel cuore del centro 
storico della città.



Contattaci per ricevere maggiori informazioni 
o per fissare un colloquio conoscitivo.

mobile: + 39 376 0489698
mail: accademia@itlha.com
website: www.itlha.com   

  

Il corso per apprendere i modi
e le parole che generano rapporti,
che creano bellezza e interazione.

Contatti
L’attività formativa 
si svolge prevalentemente 
a Palermo, presso 
la prestigiosa sede 
del Grand Hotel Borsa
sito nel cuore del centro 
storico della città.


